Paregille ér en unik
konferensaktivitet
som arrangeras mellan
15 april-15 september.
Konferens & hotellfakta
finner du pé
ahusstrand.com

STRAND

SEASIDE HOTEL
& CONFERENCE FACILITY

Hotel AhusStrand, Tappet, Ahus.

044-28 93 00 www.ahusstrand.com



PAREGIT
FOLKE
BRANNE




Sveriges enda bevarade
gardsbranneri finns i Folkestorp

FOLKESTORP AR EN HISTORISK
PLATS. Det var i de hér gamla
brénnerierna som bréannvinskun-
gen L.O.Smith lérde de skanska
bénderna att géra tiofaldigt rent
brénnvin pé péror ér 1879, som
exakt 100 &r senare blev Absolut
Vodka, dé& pé séad.

_| Folkestorps Brénneri pa
Osterlen stéller vi till med

Paregille fér vara géster.

Vi sitter pa det |6vade loftet och
blickar ut éver slatten. Kryddsill,
farfiol, spettekaga och mycket
annat gott slinker ner till tonerna
av bygdemusik och allséng.

En dkta skansk upplevelse som
inte har sitt motstycke i nagot.
Kombineras med bessk hos
alakungen som bjuder pé en bit

r666gad &l och en bitter.
Folkestorp &r det enda bevarade
brénneriet frén den gamla brénneri-
epoken.

Ett redigt Paregille kan séledes
inte upplevas ndgon annanstans.
Bara i samband med konferens i
Ahus.




Gillesmaden pa ett
redigt Péregille &r helt unik

MATEN PA ETT REDIGT
PAREGILLE. En sup
Drankabrénnvin

[Nér vi slér upp portarna.]
Kryddsill, Sillsallad, Grovbréd,
Paror, Agg

[Om det inte var smérgésbord, sd
var det alltid kryddsill.]

Paresoppa

[Férr gav man dranken till

korna & grisarna, nu gér vi soppa
av det. Gdsternas favoritmat.]
Farfiol med grovbréd.
[Farskétseln har alltid varit viktig
pd Osterlen.]

Régat vilt & Péaregréd med tillbe-
hor efter arstiden.

[Mycket sirap & smér i gréden..]

Vi slér upp portarna
pé Folkestorps-loftet
och ni ser de fest-
dukade borden.
Samtidigt gér solen
ner 6ver Osterlen.
Ett oférglémligt
minne...

Kaffe o spettekaga
[Alla skénska gillen avslutas
med spettekaga.]




